
Menu
V E L O U T É  D E  M O U L E S  D E  B O U C H O T

E N  E N T R É E . . .

J O U E  D E  V E A U  B R A I S É E

P O U R  S U I V R E . . .

F I L E T  D E  S A N D R E

P O U R  T E R M I N E R  E N  D O U C E U R . . .

O U

P R I X  D U  M E N U :
E N T R É E - P L A T  O U  P L A T - D E S S E R T :  3 0  E U R O S

E N T R É E - P L A T - D E S S E R T :  3 8  E U R O S

O U

P O Ê L É E  D E  C È P E S

D U  M A R D I  2 9  S E P T E M B R E  A U  J E U D I  0 8  O C T O B R E  2 0 2 6

Q U E T S C H E N T A A R T  R E V I S I T É E

O U

T R I L O G I E  D E  M O U S S E  A U  C H O C O L A T

sauce au vin rouge, lentilles vertes “Lëtz Lënsen”

aux petits légumes et sa royale

jus corsé,  crème de parmesan et oeuf poché

son bouillon aux oignons et gyoza de joue


	Menu
	EN ENTRÉE...
	VELOUTÉ DE MOULES DE BOUCHOT
	aux petits légumes et sa royale
	OU
	POÊLÉE DE CÈPES

	jus corsé, crème de parmesan et oeuf poché

	POUR SUIVRE...
	JOUE DE VEAU BRAISÉE
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	OU

	FILET DE SANDRE
	sauce au vin rouge, lentilles vertes “Lëtz Lënsen”
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	TRILOGIE DE MOUSSE AU CHOCOLAT
	PRIX DU MENU:
	ENTRÉE-PLAT OU PLAT-DESSERT: 30 EUROS
	ENTRÉE-PLAT-DESSERT: 38 EUROS




