DU MARDI 29 SEPTEMBRE AU JEUDI 08 OCTOBRE 2026

EHTL

Ecole d’Hétellerie et de Tourisme
du Luxembourg

EN ENTREE...
VELOUTE DE MOULES DE BOUCHOT

aux petits légumes et sa royale

ou
POELEE DE CEPES

Jus corsé, creme de parmesan et oeuf poche

POUR SUIVRE...
JOUE DE VEAU BRAISEE

son bouillon aux oignons et gyoza de joune

ou
FILET DE SANDRE

sauce au vin rouge, lentilles vertes “Létz Lénsen”

POUR TERMINER EN DOUCEUR...
QUETSCHENTAART REVISITEE

ou
TRILOGIE DE MOUSSE AU CHOCOLAT

PRIX DU MENU:
ENTREE-PLAT OU PLAT-DESSERT: 30 EUROS
ENTREE-PLAT-DESSERT: 38 EUROS
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