
ENTRÉES
Wings, sauce buffalo spicy & ranch 
Chicken Wings

SALADES
Mettwurst, pommes de terre en robe
des champs, oeuf poché, champignons
& ciboulette

Dudetown 19

Suprême de poulet jaune aux herbes, pain pita, 
épinards, grenade, fromage de brebis, noix
torréfiées, patates douces rôties & pomme verte

Superfood Chicken 20

Fregola Sarda, pois chiches,
hummus, pain pita, légumes de saison
& olives Kalamata

Buddha Bowl 19

14

Hummus de pois chiches,
nduja & oignons sumac

Hummus 'nduja 131A.11

1A.3.7.10.12.14

Rillettes de canard, pickles à la bière,
pain tranché & beurre

Rillettes de canard 141A.7.10.12

Queue de boeuf, crème de Raifort
& pickles de radis

Oxtail Croquettas 161A.3.7.9.12

1A.3.10.113.7.10.12 1A.7.8B.9.10.12

Allèrgenes: 1.Céréales contenant du gluten blé (a), seigle (b), orge (c), avoine (d), épeautre (e), kamut (f) / 2. Crustacés / 3. Oeufs / 4. Poissons / 5.Arachides / 6. Soja / 7.Lait, lactose /  8. Fruits à coques: noisettes (a),
noix (b),noix de cajou (c), noix de pécan (d),amandes (e), pistaches (f), macadamia (g), noix queenland (h) / 9. Céleri / 10. Moutarde / 11. Sésame / 12. Sulfites / 13. Lupin / 14. Mollusques: escargots, encornets, huitres

De Laangen Tour(m) Green Crisp Rolls, Hummus classique, Hummus ‘nduja,
Cauliflower Power, Hops 'n' Rings, Chicken Wings, Oxtail Croquettas

391AC.3.5.6.7.10.11.12.14

Planche Kantin Saucisson, pâté de campagne, pickles à la bière, fromage & pain pita maison 201AC.7.12

EXTRA: Suprême poulet jaune - 5€

À PARTAGER

Féta & épinards, oignons rouges & sumac 
Green Crisp Rolls  111A.7

Choux-fleurs croustillants panés
au panko & sauce bbq TC Red Ale

Cauliflower Power 121AC.6.12

Onion rings & aïoli vegan
Hops 'n' Rings 151A

TARTES FLAMBÉES
Crème fraîche, pommes de terre, lard
fumé, oignons rouges & graines de carvi

K-lassic 16
Crème fraîche, pleurotes,
poireaux & thym

Forest Gump 15.5

Crème fraiche, jambon cru, fromage
stracciatella, roquette & pesto de pistaches

Parma Pistacchio 19

Crème aux noix de cajou, courgettes,
tomates confites & feuilles de menthe

Zucchini 17

Crème fraîche, fromage de chèvre
& miel, roquette

The G.O.A.T. 18

1A.7

1A.7

1A.7

1A.7.8F

1A .8C

À la levure de notre brasserie

Sauce mangue pimentée,
habanero, chili & sauce raïta

Chili Mango
Chicken Tenders 153.7.12

FUSILLI SAUCE LARDON-CRÈME
SMASHED BURGER
K-LASSIC FLAMME ENFANT
CHICKEN-FINGER

ICE-KREAM - vanille/chocolat/fraise *2 boules

KIDS
MENU

and

151A.3.7

1A.3.7.12
1A.7

1A.3.7

3.7



Good people make good beer

201A.3.7.12

1A.3.7.12

EXTRAS 2€ :
Bacon, Oeuf, Cheddar, Jalapeños, Monterey Jack,

* Tous nos burgers sont servis avec des frites /
Salade ou Pain sans gluten à la demande

2 steaks de boeuf, cheddar, lard croustillant,
sauce burger & pain brioché à la patate douce

Smashed K 

Poulet frit, kimchi, jalapeños, spicy mayo,
cornichons & pain brioché à la patate douce

Korean Chicken 

12hr Brisket de boeuf fumée, 2 steaks de boeuf, sauce bbq,
cheddar, jalapeños, spicy mayo & pain brioché à la patate douce

Brisket Beast 27

22

1A.3.6.7

Steak champignons, miso blanc, avoine, tomate, salade
sucrine, sauce vegan & pain brioché à la patate douce

Big V Mac 18

1A.3.7.10.12

1A.3.7.12 26
3 steaks de boeuf, cheddar, lard croustillant 
& pain brioché à la patate douce

Water - Tower  

BURGERS

PLATS
Légumes de saison, frites & beurre de Paris

367

Sauce tartare & purée de pois cassés à la menthe
IPA Fish'n'Chips 271A.4.5.7.12

Pommes grenailles, légumes grillés,
épinards sautés, safran & chipotle fumé

Seabass Fillet 311A.4.6.7

Slow cooked barbecue ribs de porc,
frites & coleslaw

Low'n'Slow Ribs 400gr 293.7.10.12

Entrecote 300gr

Escalope de porc, panure au malt, fromage,
cheddar et emmental, frites & sauce poivre vert

Cordon Bleu "Braumeister" 1AC.6.7.12 32

Brochette de boeuf Shawarma, oignons sumac, flatbread,
tzatziki & salade de brocolis / noix de pécan / pommes

Beef  Shawarma 1A.7.8D.12 32

Burrata, babaganoush, pesto de pistaches & asperges vertes
Burrata 7F.8F 22

DESSERTS

Viande de boeuf coupée au couteau, cognac,
câpres, jaune d’oeuf, pickles à la bière & frites - (déjà assaisonné)

Tartare 241C.3.6.10

Carpaccio de boeuf 200gr, vinaigrette soja / citron vert / sésame,
chili oil, roquette & copeaux de parmesan - servi avec des frites

Beef Carpaccio 246.7.11

7.12 22
Carpaccio de tomates anciennes, courgettes, huile de basilic,
burrata, huile d’olives & vinaigre balsamique - servi avec des frites 

Veggie Carpaccio

254

4

Ceviche de saumon, tartare de mangue, leche de tigre,
maïs blanc & pommes de terre vapeur

Salmon Ceviche

Mascarpone, fruits rouges & meringue
Red Pavlova 113.7121A.6.7.8F

Crème Philadelphia, pistache & Spéculoos
Pistacchio Cheesecake

Glace vanille
Churros Kantin 91A.3.71212

Sorbet citron, eau-de-vie Twisted Cat
Kantin Colonel

Vanille/Fraise/Chocolat
Ice-Kream 3

5.5
8

1 boule
2 boules
3 boules

3.7121A.7.12
Crème Philadelphia, tequila, Cointreau, Spéculoos
Frozen Margarita Cheesecake

10
Chocolat noir, patates douces & sirop agave
Veggie Mousse

Ceviche de bar, fruit de la passion, jalapeños,
maïs blanc, leche de tigre & patates douces

Seabass Ceviche 26

4

Ceviche de thon, pastèque, leche de tigre,
maïs blanc & pommes de terre grenailles

Tuna Ceviche 28

CRUDO



GUEST CRAFTS

Original Pale Ale 85%

Dry Hopped IPA 8.56.5%

Diddelenger Pils 7.74.5%

Pacific Session IPA 8.53.9%

4.8

5.3

4.8

5.3

Cloudy Day NEIPA 8.55.9% 5.3

Alcohol Free IPA 8.50.4% 5.3

Demandez a nos equipes pour decouvrir la/les biere.s du moment

, , ,,

85Original Dry 85.8% 5

CIDRES RAMBORN
5.8%Pink Rose

,

Battin Blanche 74.8% 4.2

Funck-Bricher 85.5% 5

Battin Gambrinus 75.2% 4.2

74.3% 4.2

BRASSERIE NATIONALE

Battin Fruitee

,

TWISTED CAT

NOS BIÈRES SONT
RÉCOMPENSÉES PAR

BEERS ON TAP



75CL

ROUGES
LUXEMBOURG

46Pinot Noir - Schumacher-Lethal
85Pinot Noir - Les Terrasses - Henri Ruppert

Avignonesi Da-Dio Anfora
Primitivo di Manduria - Carlo Scala 

ETRANGERS

,

FRANCE

LUXEMBOURG

40Château Gabriel - Côtes de Provence
32Rosé - Moment de Plaisir

ROSES

,

46La Plume - Henri Ruppert

ITALIE
90MAGNUM 11 Minutes - Pasqua

LUXEMBOURG
BLANCS
Pinot Gris - Ahn Goellebour - Schmit-Fohl 50

38Riesling - Côteaux de Schengen
52Rivaner - Tout Nü - Schmit-Fohl
48Bueden - Aly Duhr
80Riesling Vendanges Tardives - Mathis Bastian  
48Auxerrois - Mathis Bastian
40Pinot Blanc - Schumacher-Lethal

Ronchi Casal Di Sera Verdicchio 38

65Pouilly Fuissé - Serge Lanyerie 
60Pouilly Fumé - Silex - Loge Millet
52Pinot Grigio - Südtirol - Peter Zemmer
46Sauvignon Blanc - Krug
34Moment de Plaisir - Chardonnay

ETRANGERS

,

BULLES
CHAMPAGNES

90Charles Heidsieck - Brut
145Ruinart - Blanc de Blancs

46Schmit-Fohl - Brut
52Aly Duhr - Brut
48Henri Ruppert - Esprit de Schengen
46Mathis Bastian - Brut 
50Mathis Bastian - Rosé 
60Alice Hartmann - Brut 
68Alice Hartmann - Rosé

CREMANTS

,

Vieilles Vignes - Xavier Vignon
Côtes de Provence - Château Gabriel 
Montagne Saint Emilion - Château de Beaulieu
Rosso di Montalcino - D. C. Colombini
Castello Banfi - Cum Laude
Brunello di Montalcino - D. C. Colombini
Zweigelt Reserve - Krug
Die Rote Versuchung - Krug

62

44

46

36

47

60

60

90

52

78

42Côtes-du-Rhône - Pierre Amadieu



COCKTAILS
14Kantin Pornstar

Bacardi Carta Blanca, Crème de Pêche de vigne,
fruit de la passion, vanille, réduction de Twisted Cat IPA

Fruite, sucre, sexy 

,,

BULLES ROSES
16Charles Heidsieck - Brut Côte de Provence - Château Gabriel 8.5

10Schmit-Fohl - Brut Rosé - Moment de Plaisir 8

ROUGES BLANCS
10Pinot noir - Schumacher-Lethal Chardonnay - Moment de Plaisir 8

8.5Côtes de Provence - Château Gabriel Pinot Gris - Schmit-Fohl 11

9Côtes-du-Rhône - Pierre Amadieu
9.5Primitivo di Manduria - Carlo Scala 

Riesling - Côteaux Schengen 9

Auxerrois - Mathis Bastian 10

VINS AU VERRE

,

14Espresso Martini

42 Below, Mr Black, café,
réduction de Twisted Cat Espresso Stout

Onctueux, riche, gourmand

13.5Spritz di Bergamotto 2.0

Martini Fiero, Bitter & Ambrato, Prosecco, bergamotte,
thym, citron jaune, eau pétillante

Agrumes, herbace, petillant

, , 14Where is Hugo ?
St-Germain, DOM Bénédictine, 
Cidre Ramborn, eau pétillante

Floral, sucre, fruite

, ,

0.0%
11Ex-Pornstar

Seedlip Spice 94, Martini Floreale, fruit de la passion, 
vanille, réduction de Twisted Cat N.A IPA

Fruite, sucre,  juste assez sexy

, , 9Negron'ish

Tanqueray 0.0%, Martini Vibrante, 
Bite Anaperitivo, pamplemousse, verjus

Doux-amer, complexe, agrumes

Red LipsGinger Citronnade 5 5

LIMONADES
Gingembre, citron jaune & vert, eau pétillante Framboise, fraise, buchu, citron, eau pétillante

Back On TrackPinky Promise 2.0 5 5

Rhubarbe, citron vert, baies roses, eau pétillante Mûre, camerise, citron vert, eau pétillante



English Breakfast, Earl Grey, Camomille,
Fruits Rouges, Jasmin, Vert à la menthe,
Verveine, Vert de Chine 

HOT
Café / Déca 3.3

Espresso 3.1

3.9Double Espresso
Café au lait 3.5

4.3Latte
Cappuccino 4.1

3.3Expresso Macchiato
Irish Coffee 9

4.5Choky
Café Viennois 4.4

3.8Organic Tea

SOFTS
Ananas, Tomate,
Fraise, Ace, Orange 

3.6

3.7Coca-Cola Original / Zero,
Fanta, Sprite, Schweppes
Lemon, Fuze Tea 
1/4 Lodyss plate / pétillante 3.8

5.31/2 Lodyss plate / pétillante
Red Bull 5.4

6.2Club Maté
Ramborn Apple Soda 4.6

4.6Ramborn Apple Juice 
Kelti 4.5

Fever Tree 4.7
Ginger Beer, Elderflower Tonic, 
Mediterranean Tonic, Indian Tonic,
Rhubarb & Raspberry, Grapefruit Soda

WHISKY
Maker’s Mark 12

9Jameson
Bulleit Bourbon 10

12Bulleit Rye
Bruichladdich 13

10Jack Daniel's

12Jack Daniel's Gentleman

TEQUILA-MEZCAL
Patrón Silver 11

12Patrón Reposado
Patrón Añejo 13

15Ilegal Reposado
Ilegal Joven 14

39Don Julio 42

12Talisker 10y
Woodford Reserve Wheat 12

16Lagavulin 16y

RHUM
Bacardi Carta Blanca 8

9Bacardi Oro 
Bacardi Caribbean Spiced 10

11Bacardi 4y 

VERMOUTH
Martini 7

8Martini 
Martini 7

9Carpano Antica Formula

Bacardi 8y 12

13Diplomatico
Mount Gay 1703 12

14Zacapa 23y
Santa Teresa 1796 14

15Teeling Blackpitts Peated 
Teeling Small Batch 12

14Teeling Single Malt 

Rosso, Bianco, Bitter, Fiero 

Classic Laddie

Ambrato,  Rubino

Floreale, Vibrante

DIGESTIFS
Remy Martin VSOP

9

13

Averna
Chartreuse 

9

12

Cointreau
Limoncello

11

7

Calvados Père Magloire
Ricard

7

6

Buff
Amaro Nonino 

7

9

Suze
Mandarine Napoléon 8

Liqor Beirão 7

Twisted Cat Steel Craft Schnapps 8

VODKA
42 Below

12

9

Grey Goose L’Original
16Beluga

GIN
Bombay Premier Cru 

12

14

Bombay Sapphire
Tanqueray Royale

14

13

Tanqueray N°10
15The Botanist

Copperhead Original  
15

15

Copperhead Scarfes
Gin Mare

14

15

Roku
Opyos Original

15

15

Opyos Sloe
Bulldog

14

13

Engine
Copperhead N.A

10

12

Tanqueray 0%
11

UK

UK

UK

UK

UK

BE

BE

JP

ES

LU

LU

IT

UK

UK

BE

UKSeedlip Spice 94
Nos gins sont servis avec le tonic Fever Tree

Jaune, Verte

Apple & lemon
Orange, cardamom & ginger

N°7, Blackberry, Apple, Honey


