Carte

EDITION 2026

RISTORANTE PIZZERIA - GRAND-DUCHE DE LUXEMBOURG



Entrées chaudes

I ——
ANTIPASTI CALDI

MINESTRONE legumes, bouillon, persil 9,90
TORTELLINI IN BRODO tomate, bouillon, persil 9,90
ZUPPA DI ARAGOSTA bisque de homard, crevettes, creme, fumet de poisson, croticon, persil 11,90
COSCE DI RANA ALL'AGLIO cuisses de gr(nouillcs, beurre, pcrsil, ail 18,90
CASSOLETTE D'ESCARGOTS ail, pcrsil, bouillon de viande, beurre, vin blanc 16,90

Entrées froides

_— e

ANTIPASTI FREDDI

MOZZARELLA CAPRESE DI BUFALA sur lic de roquette, huile d'olive, origan 18,90

ANTIPASTO ALL'ITALIANA salami doux et piquant, jambon de parme, mozzarella di bufala, aubergines, courgettes, 20,90

tomates séchées, artichauts, olives

PROSCIUTTO DI PARMA E MELONE 21,50
CARPACCIO DI MANZO roquette, copeaux de parmesan, toasts 22,90
COCKTAIL DI GAMBERETTINI crevettes, sauce cockeail 20,90



Salades

INSALATE

INSALATA NIZZARDA salade mixte, pommes de terre, poivrons, thon, anchois, ceuf, oignons, haricots verts
INSALATA PAESANA salade mixte, crotitons, oignons, ceuf poelé, pommes rissolées, lardons au vinaigre de framboise
INSALATA MICHELANGELO salade mixte, jambon de parme, mozzarella di bufala, artichauts, olives

INSALATA AL FORMAGGIO CALDO DI CAPRA salade mixte, fromage de chevre sur pain toasté

INSALATA CAPRICIOSELLA salade mixte, roquette, aubergine et courgette grillées, tomates marinces, poulet au

vinaigre balsam ique, parmesan
INSALATA DI SALMONE E SCAMPI salade mixte, scampi, saumon ﬁ‘ais, crevettes, vinaigre de ﬁ‘amboisc, creme

INSALATA ITALIANA salade mixte, roquette, copeaux de parmesan, tomates séchées, jambon de parme, mozzarella

stick

INSALATA DEL FORMAGGIERE salade mixte, chévre panc’, gorgonzola, mozzarella di bufala, poire, raisin, pain
grillc/

INSALATA DI POLLO CROCCANTE salade mixte, copeaux de parmesan, zeste de lime, oignon rings, tomate cerise

S

Plats enfant

—_—

PER | PIU PICCOLI

CHICKEN NUGGETS avec [rites
PATES AU CHOIX penne, spaghctti ou tortellini — napoli, bolognaise ou créme jambon

PIZZA MICKEY mmghcrim, hors suppl ¢ments

18,90

18,50

21,50

19,90

21,90

25,80

21,80

22,50

20,50

14,90

11,50

9,40



Pizzas

—_—
CUITES AU FEU DE BOIS

PIADINA huile dolive, origan 7,50
MARINARA tomate, origan, huile dolive 9,50
MARGHERITA romate, mozzarella 12,40
LORRAINE mozzarella, créme, lardons, oignons, ceuf 14,00
LORIS romate, mozzarella, tomates fmfchcs, basilic, huile dolive 14,80
FUNGHI tomate, mozzarella, champignons 14,90
PROSCIUTTO romate, mozzarella, jam bon 14,90
SALAME tomate, mozzarella, salami doux 15,20
DIAVOLA tomate, mozzarella, salami piquant 15,80
PARMIGIANA romate, mozzarella, aubm‘gines, copeaux de parmesan g7‘ati1lés 15,90
NAPOLI comate, mozzarella, cdpres, anchois, olives 16,40
HAWAIANA tomate, mozzarella, jambon, ananas 16,40
NONNO NICOLA tomate, mozzarella, boulettes de viande 17,30
CHEVRE romate, mozzarella, ﬁ'onmgc de chévre 17,30
PROSCIUTTO E FUNGHI romate, mozzarella, jam bon, champ ignons 17,40
CALZONE tomate, mozzarella, jambon, champignons, huile d'olive 17,40
CONTADINA romate, mozzarella, salami piquant, poivrons, oignons 17,90
CAPRICCIOSA tomate, mozzarella, jambon, champignons, ceuf 18,20



Pizzas

SUITE

TONNO, CIPOLLA E UOVA tomate, mozzarella, thon, oignons, ceuf

QUATTRO FORMAGGI romate, mozzarella, ralcggio, gmgonzola, parmesan

PRINCIPESSA tomate, mozzarella, jambon, c/mmpignons, a’uf; créme

QUATTRO STAGIONI tomate, mozzarella, jambon, champignons, artichauts, olives

VALERIO romate, mozzarella, /ilct de poulcr, poivrons, auf, origan

VANESSA tomate, mozzarella di bufala en cranches, pesto, comates fraiches

SPAGHETTI romate, mozzarella, spaghctti bo[ogncsc

FRUTTI DI MARE tomate, mozzarella, fruits de mer, ail

MARE E MONTI tomate, mozzarella, champignons, crevettes, ail

VEGETARIANA romate, mozzarella, aubcrgincs, courgettes, poivrons, champignons, C’pinards, olives
MESSICANA tomate, mozzarella, jambon, champignons, salami piquant, ceuf

PAZZA tomate, mozzarella, ralcggio, gorgonzola, parmesan, salami piquant

PARMA, RUCOLA E GRANA tomate, mozzarella, jambon de parme, roquette, copeaux de parmesan
CARPACCIO romate, mozzarclla, carpaccio de bocu_f; roquette, copeaux de parmesan, huile d’olive
DI FRANCA tomate, mozzarella, ﬁlet de Z?ocuf; poivrons, a’uf

SCAMPI E GAMBERETTI tomate, mozzarella, scampi, crevettes, ail

MICHELANGELO romate, mozzarella, salami piquanr, gorgonzo/a, jambon de parme, tomates ﬁufch(’s, olives

Toutes nos pizzas sont également disponibles sans gluten, a lexception de la Calzone. Supplément 4,00 €.

18,20
18,40
18,90
19,40
19,40
19,90
19,90
20,20
20,70
21,00
21,70
21,80
22,40
22,40
24,50
25,40

25,60



Supplements

—_—

POUR COMPOSER VOTRE PIZZA

SAUCE TOMATE 2,00
MOZZARELLA 2,90
MOZZARELLA DI BUFALA 5,90
TALEGGIO 1,90
GORGONZOLA 1,90
COPEAUX DE PARMESAN 2,20
FROMAGE DE CHEVRE 4,90
JAMBON CUIT 2,50
JAMBON DE PARME 5,80
SALAMI DOUX 2,80
SALAMI PIQUANT 3,40
LARDONS 2,20
Accompagnements
o e—

CONTORN/|

FRITES 3,90
SALADE 3,90

BOULETTES DE VIANDE

FILET DE POULET

FILET DE BEUF

CARPACCIO DE BCEUF

THON

ANCHOIS

CREVETTES

2 DEMI-SCAMPI

FRUITS DE MER

CHAMPIGNONS

ARTICHAUTS

AUBERGINES / COURGETTES

PATES NAPOLI

SAUCE SUPPLEMENTAIRE

4,90
4,90
7,90
5,80
4,20
1,90

4,90

6,90
2,50

1,70

3,90

3,90

EPINARDS
POIVRONS
ANANAS
TOMATES FRATCHES
CAPRES

OLIVES / AlL
CEUF / OIGNONS
BASILIC
ROQUETTE
PESTO

CREME FRAICHE

SPAGHETTI BOLOGNESE

LEGUMES GRILLES

PATES SAUCE SPECIALE

1,20
2,00
3,30
0,70

7,50

6,00

6,00



Pates fraiches

e ——
PASTE FRESCHE

Gnocchi AL PESTO pesto 20,90
ALLA SORRENTINA sauce tomate, mozzarella 18,90
AL GORGONZOLA créme, gorgonzola, vin blanc 20,50
ALLA PARMIGIANA roquette, copeaux de parmesan, jambon de parme, panicr de 22,60
parmesan

Tagliatelle MICHELANGELO créme, safran, petits pois, filet de beeuf, courgette 26,90
AL SALMONE saumon frais, creme, sauce tomate 25,50
ALLA CALABRESE salsiccia, cépes, poireau, créme, fond brun 23,30
Al SCAMPI scampi, crevettes, courgette, créme, b'isquc de homard 26,90

Tortellini ALLA BOLOGNESE sauce bolognaise 17,30
ALLA PANNA E PROSCIUTTO creme, jambon cuit 18,50
DELLA NONNA sauce aurora, petits pois, champignons 18,50

Ravioli AL SALMONE E ASPARAGI VERDI saumon ﬁ‘ais, asperge verte, créme, sauce tomate 25,50
RICOTTA E SPINACI sauce aurora 18,90
LANGOUSTINES crevettes, scampi, créme, bisque de homard 26,90
DUO DI RAVIOLI au choix 25,50

Tris dl pas ta /asagnc, cortellini creme jambon, tagliarc/ le bologn(sc 19,50

" 9 2 o I8 -9 q 9 o /
Pates maison sans glutcn — gnoa‘hl, )'a'UlO[l ricotta e 5[7”1&(‘1, casarecce. Prix SC[OH [ﬂ recette, SLIP‘DZCWCHI' 3,00 €.



Pates traditionnelles

e

PASTE DELLA TRADIZIONE

Spaghetti ALLA BOLOGNESE sauce bolognaise
ALLA CARBONARA gl,lancialc, a’uf
AL PESTO pesto

Al FRUTTI DI MARE sauce tomate, ail

ALLE VONGOLE FRESCHE tomate cerise, ail, vin blanc

Penne ALL'ARRABBIATA sauce tomate, piment
Al FORMAGGI gmgonzo/a, parmesan, ra/cggio

ALLA DIAVOLA sauce tomate, salami piquant

Risotto AL POLLO E CURRY créme, curry, filet de poulet
Al FUNGHI PORCINI ccpes

Al FRUTTI DI MARE fruits de mer, ail

Al SCAMPI, GAMBERETTINI E ZAFFERANO créme, scampi, tomates fraiches,

crevettes, Sﬂf)‘dﬂ

Gratins

AL FORNO

LASAGNE sauce bologmlisc, Jjam bon cuit, creme, mozzarella
CANNELLONI sauce tomate, créme, mozzarella
TORTELLINI GRATINATI cr("mc, jambon cuit, mozzarella

PENNE NONNO NICOLA sauce tomate, boulettes de viandes mixtes, mozzarella

16,50
17,50
17,50
25,50

26,90

16,50
17,50

17,50

18,30
19,90
25,50

26,90

18,50

18,50

19,90

19,90



Viandes

CARNI

BOUCHEE A LA REINE oignons, carottes, filet de poulet, créme, bouillon de poule, échalotes, champignons
ESCALOPE DE VEAU MILANESE avec spaghetti napoli

ESCALOPE DE VEAU VIENNOISE frices

ESCALOPE DE VEAU CREME CHAMPIGNONS ¢chalotes, créeme, fond brun, jus de veau

CORDON BLEU PANE CREME CHAMPIGNONS jambon cuit, gouda, ¢chalotes, creme, ﬁ)na’, brun, jus de veau

OSSOBUCO ALLA MILANESE brunoise de légumes, vin rouge, sauce tomate, bouillon de poule — avec tagliatelle

ENTRECOTE AU POIVRE VERT ¢chalotes, cognac, poivre vert, fond brun, créme

FILET DE B&EUF TARTARE preparé en salle

FILET DE B&EUF AUX 3 POIVRES échalotes, cognac, trois poivres, fond brun, créme

FILET DE BEUF AU GORGONZOLA gm‘gonzola, créme, vin blanc

MILLEFOGLIE DI MANZO FARCITO sauce au taleggio, gorgonzola et brie

TIGRE QUI PLEURE /ongumncnf marin, poivre vert, ail, cicronnelle, piment rouge, sauce soja

FILET DE CHEVAL MOUTARDE A L'ANCIENNE ¢chalote, moutarde en grains, vin blanc, bouillon de viande,

créme
FILET DE CHEVAL PROVENGCALE sauce romate, poivron, romarin, ail, oignon grclo[
FILET DE CHEVAL A L'AIL ﬁmd brun, romarin, rhym, ail, oignon grelot

FILET DE CHEVAL MARCHAND DE VIN échalote, vin rouge, fond brun, porto rouge

Sur Sil’)l[)l(’ C[(’}?’MHC{L’, nous vous serovons une saladc d’accompagncnlcnr.

24,90
26,50
26,50
28,90
29,90
29,90
32,80
35,80
35,80
35,80
36,90
36,90

36,90

36,90
36,90

36,90



Grillades & burgers

—_—

ALLA GRIGLIA

FILET DE POULET polenta

BELLA ITALIA BURGER roquette, copeaux de parmesan, tomate cerise, créme [mlsamiquc, stick de mozzarella
HONEY GOAT BURGER ﬁ/cr de pou,lcf croustillant, c/u"vrc, miel, salade, o0ignon rouge, mayonnaise

COTES D'’AGNEAU AU ROMARIN polenta

TAGLIATA DI FILETTO DI POLLO saut¢ de champignons et fondue au fromage

ENTRECOTE AU BEURRE MAITRE D'HOTEL polenta

FILET DE BGEUF polenta

POKER DE VIANDES GRILLEES filet de beeuf, cote d'agneau, escalope de veau, filet de poulet — polenta

TAGLIATA DI MANZO roquette, copeaux de parmesan

Poissons

PESCE

FILET DE SAUMON A L'AIL

FRITURA DI CALAMARI sauce tartare

CALAMARS A L'AIL

FILET DE SAUMON CITRON VERT ¢chalotes, lime, vin blanc, fumet de poisson

FILET DE SOLE AUX CREVETTES ¢chalotes, crevettes, creme, vin blanc, fumet de poisson — avec tagliaelle
SCAMPI A L'AIL

SCAMPI MICHELANGELO ¢chalotes, vin blanc, bisquc de homard, tomates ﬁ‘afchcs, créme, ﬁlm([ de poisson —

avec mq/iara/lc
8
SCAMPI VULCANO sauce tomate, piment, olives noires, tomate cerise, [ag[iarcllc au beurre

TRILOGIE DE POISSONS GRILLES A L'AIL saumon, scampi, calamar

Sur Si7l1p[(’ d(’)?ld”d(’, nous vous servons une sa[adc d11a‘ompagncmcnl‘.

25,50

25,50

24,90

26,90

26,90

30,80

33,80

34,80

35,80

27,50

28,90

28,90

29,50

29,90

30,90

33,80

33,80

34,80



Desserts

DOLCI

CREPES AU SUCRE

CREPES A LA NUTELLA

CREME BRULEE 4 la vanille de Tahiti

FRAMBOISES FLAMBEES accompagnées d’une boule vanille
CITRON GIVRE

COCO GIVRE

ANANAS GIVRE

CASSATA SICILIANA

Les incontournables

—_—

I CLASSICI

TIRAMISU
NUTELLASU

PANNA COTTA coulis de framboise

TARTE MAISON AUX POMMES ct sa boule de glace a la vanille

TLE FLOTTANTE sur son lit de creme anglais( au caramel
MOUSSE AUX DEUX CHOCOLATS noir et blanc
SALADE DE FRUITS FRAIS

MOELLEUX AU CHOCOLAT et sa boule de glace vanille

8,90

9,90

10,90

12,90

9,80

9,80

9,80

9,80

9,20

9,20

9,80

9,80

9,80

9,90

9,90

10,90



Les glaces maison

—_—

GELATI DELLA CASA

GLACE MIXTE trois boules 7,80
CAFE GLACE 9,50
DAME BLANCHE avec son chocolar chaud 9,50
COUPE AMARENA 9,90
SORBET MIXTE aux fruits frais 9,90
TARTUFO AL PISTACCHIO 9,90
TARTUFO NERO 9,90
COUPE COLONEL 12,90
/_\

Prix en euros, service et TVA compris.
La liste des allergenes est disponible sur demande aupres de notre personnel.

Nos plats sont préparés a la minute — merci de votre patience.

A/
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