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Entrées chaudes
A N T I P A S T I  C A L D I

MINESTRONE légumes, bouillon, persil 9,90

TORTEL L IN I  IN  BRODO tomate, bouillon, persil 9,90

ZUPPA  D I  ARAGOSTA bisque de homard, crevettes, crème, fumet de poisson, croûton, persil 11,90

COSCE  D I  RANA AL L’AGL IO cuisses de grenouilles, beurre, persil, ail 18,90

CASSOLET TE  D ’ ESCARGOTS ail, persil, bouillon de viande, beurre, vin blanc 16,90

Entrées froides
A N T I P A S T I  F R E D D I

MOZZARELL A  CAPRESE  D I  BUFAL A sur lit de roquette, huile d’olive, origan 18,90

ANT IPASTO  AL L’ I TAL IANA salami doux et piquant, jambon de parme, mozzarella di bufala, aubergines, courgettes,
tomates séchées, artichauts, olives

20,90

PROSC IUT TO  D I  PARMA E  MELONE 21,50

CARPACC IO  D I  MANZO roquette, copeaux de parmesan, toasts 22,90

COCK TA I L  D I  GAMBERET T IN I crevettes, sauce cocktail 20,90

il Michelangelo



Salades
I N S A L A T E

INSAL ATA  N IZZARDA salade mixte, pommes de terre, poivrons, thon, anchois, œuf, oignons, haricots verts 18,90

INSAL ATA  PAESANA salade mixte, croûtons, oignons, œuf poêlé, pommes rissolées, lardons au vinaigre de framboise 18,50

INSAL ATA  M ICHEL ANGELO salade mixte, jambon de parme, mozzarella di bufala, artichauts, olives 21,50

INSAL ATA  AL  FORMAGGIO  CALDO D I  CAPRA salade mixte, fromage de chèvre sur pain toasté 19,90

INSAL ATA  CAPR IC IOSEL L A salade mixte, roquette, aubergine et courgette grillées, tomates marinées, poulet au
vinaigre balsamique, parmesan

21,90

INSAL ATA  D I  SALMONE  E  SCAMP I salade mixte, scampi, saumon frais, crevettes, vinaigre de framboise, crème 25,80

INSAL ATA  I TAL IANA salade mixte, roquette, copeaux de parmesan, tomates séchées, jambon de parme, mozzarella
stick

21,80

INSAL ATA  DEL  FORMAGGIERE salade mixte, chèvre pané, gorgonzola, mozzarella di bufala, poire, raisin, pain
grillé

22,50

INSAL ATA  D I  POLLO  CROCCANTE salade mixte, copeaux de parmesan, zeste de lime, oignon rings, tomate cerise 20,50

Plats enfant
P E R  I  P I Ù  P I C C O L I

CH ICKEN NUGGETS avec frites 14,90

PÂTES  AU  CHO IX penne, spaghetti ou tortellini — napoli, bolognaise ou crème jambon 11,50

P I ZZA  M ICKEY margherita, hors suppléments 9,40

il Michelangelo



Pizzas
C U I T E S  A U  F E U  D E  B O I S

P IAD INA huile d’olive, origan 7,50

MAR INARA tomate, origan, huile d’olive 9,50

MARGHER I TA tomate, mozzarella 12,40

LORRA INE mozzarella, crème, lardons, oignons, œuf 14,00

LOR IS tomate, mozzarella, tomates fraîches, basilic, huile d’olive 14,80

FUNGHI tomate, mozzarella, champignons 14,90

PROSC IUT TO tomate, mozzarella, jambon 14,90

SAL AME tomate, mozzarella, salami doux 15,20

D IAVOL A tomate, mozzarella, salami piquant 15,80

PARM IG IANA tomate, mozzarella, aubergines, copeaux de parmesan gratinés 15,90

NAPOL I tomate, mozzarella, câpres, anchois, olives 16,40

HAWAIANA tomate, mozzarella, jambon, ananas 16,40

NONNO N ICOL A tomate, mozzarella, boulettes de viande 17,30

CHÈVRE tomate, mozzarella, fromage de chèvre 17,30

PROSC IUT TO  E  FUNGH I tomate, mozzarella, jambon, champignons 17,40

CALZONE tomate, mozzarella, jambon, champignons, huile d’olive 17,40

CONTAD INA tomate, mozzarella, salami piquant, poivrons, oignons 17,90

CAPR ICC IOSA tomate, mozzarella, jambon, champignons, œuf 18,20

il Michelangelo



Pizzas
S U I T E

TONNO,  C I POLL A  E  UOVA tomate, mozzarella, thon, oignons, œuf 18,20

QUAT TRO FORMAGGI tomate, mozzarella, taleggio, gorgonzola, parmesan 18,40

PR INC IPESSA tomate, mozzarella, jambon, champignons, œuf, crème 18,90

QUAT TRO STAG ION I tomate, mozzarella, jambon, champignons, artichauts, olives 19,40

VALER IO tomate, mozzarella, filet de poulet, poivrons, œuf, origan 19,40

VANESSA tomate, mozzarella di bufala en tranches, pesto, tomates fraîches 19,90

SPAGHET T I tomate, mozzarella, spaghetti bolognese 19,90

FRUT T I  D I  MARE tomate, mozzarella, fruits de mer, ail 20,20

MARE  E  MONT I tomate, mozzarella, champignons, crevettes, ail 20,70

VEGETAR IANA tomate, mozzarella, aubergines, courgettes, poivrons, champignons, épinards, olives 21,00

MESS ICANA tomate, mozzarella, jambon, champignons, salami piquant, œuf 21,70

PAZZA tomate, mozzarella, taleggio, gorgonzola, parmesan, salami piquant 21,80

PARMA ,  RUCOL A  E  GRANA tomate, mozzarella, jambon de parme, roquette, copeaux de parmesan 22,40

CARPACC IO tomate, mozzarella, carpaccio de bœuf, roquette, copeaux de parmesan, huile d’olive 22,40

D I  FRANCA tomate, mozzarella, filet de bœuf, poivrons, œuf 24,50

SCAMP I  E  GAMBERET T I tomate, mozzarella, scampi, crevettes, ail 25,40

MICHEL ANGELO tomate, mozzarella, salami piquant, gorgonzola, jambon de parme, tomates fraîches, olives 25,60

Toutes nos pizzas sont également disponibles sans gluten, à l’exception de la Calzone. Supplément 4,00 €.

il Michelangelo



Suppléments
P O U R  C O M P O S E R  V O T R E  P I Z Z A

SAUCE TOMATE 2,00

MOZZARELLA 2,90

MOZZARELLA D I  BUFALA 5,90

TALEGGIO 1,90

GORGONZOLA 1,90

COPEAUX DE PARMESAN 2,20

FROMAGE DE CHÈVRE 4,90

JAMBON CUIT 2,50

JAMBON DE PARME 5,80

SALAMI  DOUX 2,80

SALAMI  P IQUANT 3,40

LARDONS 2,20

BOULET TES DE V IANDE 4,90

F ILET  DE POULET 4,90

F ILET  DE BŒUF 7,90

CARPACCIO DE BŒUF 5,80

THON 4,20

ANCHOIS 1,90

CREVET TES 4,90

2 DEMI -SCAMPI 1,80

FRUITS DE MER 6,90

CHAMPIGNONS 2,50

ART ICHAUTS 1,10

AUBERGINES /  COURGETTES 1,30

ÉP INARDS 1,30

POIVRONS 1,30

ANANAS 1,50

TOMATES FRAÎCHES 1,20

CÂPRES 1,20

OLIVES /  A IL 0,90

ŒUF / OIGNONS 0,80

BASIL IC 1,20

ROQUETTE 2,00

PESTO 3,30

CRÈME FRAÎCHE 0,70

SPAGHETT I  BOLOGNESE 7,50

Accompagnements
C O N T O R N I

FR ITES 3,90

SALADE 3,90

PÂTES NAPOLI 3,90

SAUCE SUPPLÉMENTAIRE 3,90

LÉGUMES GRILLÉS 6,00

PÂTES SAUCE SPÉCIALE 6,00

il Michelangelo



Pâtes fraîches
P A S T E  F R E S C H E

Gnocchi AL  PESTO pesto 20,90

ALL A  SORRENT INA sauce tomate, mozzarella 18,90

AL  GORGONZOL A crème, gorgonzola, vin blanc 20,50

ALL A  PARM IG IANA roquette, copeaux de parmesan, jambon de parme, panier de
parmesan

22,60

Tagliatelle MICHEL ANGELO crème, safran, petits pois, filet de bœuf, courgette 26,90

AL  SALMONE saumon frais, crème, sauce tomate 25,50

ALL A  CAL ABRESE salsiccia, cèpes, poireau, crème, fond brun 23,30

A I  SCAMP I scampi, crevettes, courgette, crème, bisque de homard 26,90

Tortellini ALL A  BOLOGNESE sauce bolognaise 17,30

ALL A  PANNA E  PROSC IUT TO crème, jambon cuit 18,50

DELL A  NONNA sauce aurora, petits pois, champignons 18,50

Ravioli AL  SALMONE  E  ASPARAG I  VERD I saumon frais, asperge verte, crème, sauce tomate 25,50

R ICOT TA  E  SP INAC I sauce aurora 18,90

L ANGOUST INES crevettes, scampi, crème, bisque de homard 26,90

DUO D I  RAV IOL I au choix 25,50

Tris di pasta lasagne, tortellini crème jambon, tagliatelle bolognese 19,50

Pâtes maison sans gluten — gnocchi, ravioli ricotta e spinaci, casarecce. Prix selon la recette, supplément 3,00 €.

il Michelangelo



Pâtes traditionnelles
P A S T E  D E L L A  T R A D I Z I O N E

Spaghetti ALL A  BOLOGNESE sauce bolognaise 16,50

ALL A  CARBONARA guanciale, œuf 17,50

AL  PESTO pesto 17,50

A I  FRUT T I  D I  MARE sauce tomate, ail 25,50

ALLE  VONGOLE  FRESCHE tomate cerise, ail, vin blanc 26,90

Penne ALL’ARRABB IATA sauce tomate, piment 16,50

A I  FORMAGGI gorgonzola, parmesan, taleggio 17,50

ALL A  D IAVOL A sauce tomate, salami piquant 17,50

Risotto AL  POLLO  E  CURRY crème, curry, filet de poulet 18,30

A I  FUNGH I  PORC IN I cèpes 19,90

A I  FRUT T I  D I  MARE fruits de mer, ail 25,50

A I  SCAMP I ,  GAMBERET T IN I  E  ZAFFERANO crème, scampi, tomates fraîches,
crevettes, safran

26,90

Gratins
A L  F O R N O

L ASAGNE sauce bolognaise, jambon cuit, crème, mozzarella 18,50

CANNELLON I sauce tomate, crème, mozzarella 18,50

TORTEL L IN I  GRAT INAT I crème, jambon cuit, mozzarella 19,90

PENNE  NONNO N ICOL A sauce tomate, boulettes de viandes mixtes, mozzarella 19,90

il Michelangelo



Viandes
C A R N I

BOUCHÉE  À  L A  RE INE oignons, carottes, filet de poulet, crème, bouillon de poule, échalotes, champignons 24,90

ESCALOPE  DE  VEAU  M I L ANESE avec spaghetti napoli 26,50

ESCALOPE  DE  VEAU  V I ENNOISE frites 26,50

ESCALOPE  DE  VEAU  CRÈME  CHAMP IGNONS échalotes, crème, fond brun, jus de veau 28,90

CORDON BLEU  PANÉ  CRÈME  CHAMP IGNONS jambon cuit, gouda, échalotes, crème, fond brun, jus de veau 29,90

OSSOBUCO ALL A  M I L ANESE brunoise de légumes, vin rouge, sauce tomate, bouillon de poule — avec tagliatelle 29,90

ENTRECÔTE  AU  PO IVRE  VERT échalotes, cognac, poivre vert, fond brun, crème 32,80

F I LE T  DE  BŒUF  TARTARE préparé en salle 35,80

F I LE T  DE  BŒUF  AUX  3  PO IVRES échalotes, cognac, trois poivres, fond brun, crème 35,80

F I LE T  DE  BŒUF  AU  GORGONZOL A gorgonzola, crème, vin blanc 35,80

MIL LEFOGL IE  D I  MANZO FARC I TO sauce au taleggio, gorgonzola et brie 36,90

T IGRE  QU I  P LEURE longuement mariné, poivre vert, ail, citronnelle, piment rouge, sauce soja 36,90

F I LE T  DE  CHEVAL  MOUTARDE  À  L’ANC IENNE échalote, moutarde en grains, vin blanc, bouillon de viande,
crème

36,90

F I LE T  DE  CHEVAL  PROVENÇALE sauce tomate, poivron, romarin, ail, oignon grelot 36,90

F I LE T  DE  CHEVAL  À  L’A I L fond brun, romarin, thym, ail, oignon grelot 36,90

F I LE T  DE  CHEVAL  MARCHAND DE  V IN échalote, vin rouge, fond brun, porto rouge 36,90

Sur simple demande, nous vous servons une salade d’accompagnement.

il Michelangelo



Grillades & burgers
A L L A  G R I G L I A

F I LE T  DE  POULET polenta 25,50

BEL L A  I TAL IA  BURGER roquette, copeaux de parmesan, tomate cerise, crème balsamique, stick de mozzarella 25,50

HONEY  GOAT  BURGER filet de poulet croustillant, chèvre, miel, salade, oignon rouge, mayonnaise 24,90

CÔTES  D ’AGNEAU  AU  ROMAR IN polenta 26,90

TAGL IATA  D I  F I L E T TO  D I  POLLO sauté de champignons et fondue au fromage 26,90

ENTRECÔTE  AU  BEURRE  MA Î TRE  D ’HÔTEL polenta 30,80

F I LE T  DE  BŒUF polenta 33,80

POKER  DE  V IANDES  GR I L LÉES filet de bœuf, côte d’agneau, escalope de veau, filet de poulet — polenta 34,80

TAGL IATA  D I  MANZO roquette, copeaux de parmesan 35,80

Poissons
P E S C E

F I LE T  DE  SAUMON À  L’A I L 27,50

FR I TURA  D I  CAL AMAR I sauce tartare 28,90

CAL AMARS  À  L’A I L 28,90

F I LE T  DE  SAUMON C I TRON VERT échalotes, lime, vin blanc, fumet de poisson 29,50

F I LE T  DE  SOLE  AUX  CREVET TES échalotes, crevettes, crème, vin blanc, fumet de poisson — avec tagliatelle 29,90

SCAMP I  À  L’A I L 30,90

SCAMP I  M ICHEL ANGELO échalotes, vin blanc, bisque de homard, tomates fraîches, crème, fumet de poisson —
avec tagliatelle

33,80

SCAMP I  VULCANO sauce tomate, piment, olives noires, tomate cerise, tagliatelle au beurre 33,80

TR I LOG IE  DE  PO ISSONS  GR I L LÉS  À  L’A I L saumon, scampi, calamar 34,80

Sur simple demande, nous vous servons une salade d’accompagnement.

il Michelangelo



Desserts
D O L C I

CRÊPES  AU  SUCRE 8,90

CRÊPES  À  L A  NUTEL L A 9,90

CRÈME  BRÛLÉE à la vanille de Tahiti 10,90

FRAMBO ISES  F L AMBÉES accompagnées d’une boule vanille 12,90

C I TRON G IVRÉ 9,80

COCO G IVRÉ 9,80

ANANAS  G IVRÉ 9,80

CASSATA  S IC I L IANA 9,80

Les incontournables
I  C L A S S I C I

T I RAM ISÙ 9,20

NUTEL L ASÙ 9,20

PANNA COT TA coulis de framboise 9,80

TARTE  MA ISON AUX  POMMES et sa boule de glace à la vanille 9,80

Î L E  F LOT TANTE sur son lit de crème anglaise au caramel 9,80

MOUSSE  AUX  DEUX  CHOCOL ATS noir et blanc 9,90

SAL ADE  DE  FRU I TS  FRA IS 9,90

MOELLEUX  AU  CHOCOL AT et sa boule de glace vanille 10,90

il Michelangelo



Les glaces maison
G E L A T I  D E L L A  C A S A

GL ACE  M IX TE trois boules 7,80

CAFÉ  GL ACÉ 9,50

DAME  BL ANCHE avec son chocolat chaud 9,50

COUPE  AMARENA 9,90

SORBET  M IX TE aux fruits frais 9,90

TARTUFO AL  P I S TACCH IO 9,90

TARTUFO NERO 9,90

COUPE  COLONEL 12,90

Prix en euros, service et TVA compris.

La liste des allergènes est disponible sur demande auprès de notre personnel.

Nos plats sont préparés à la minute — merci de votre patience.
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